Le Mounde de (il

Notre chef et son équipe sont passionnés par lart
culinaire.

Nous privilegions les ingredients frais, locaux et

de saison, en travaillant en étroite collaboration

avec des producteurs regionaux pour vous offrir
des plats authentiques et savoureux.

Chaque plat est prépare avec soin, en respectant
les traditions culinaires tout en v ajoutant une
touche creative unique

CUISTHEC MAISOA

* fait maison



CARTE

Nos Plats

> ot/ de veav * 22,50€

Roti de veau, cauce cépes ou poivre, pommeg de terre carladaise, calade, tomates, rillettes,

magret calé maison, fruite de caison.

> Lonfit de canard 19,50€

Confit de canard, pommeg de terre carladaises, cauce cépe ou poivre, calade, tomate, magret

calé, fruite de caison

> Mfagref de canard 16 21,50€

Magret de canard IGP, pommes de terre carladaises, cauce cépes ou poivre, calade, tomate,

magret calé, fruite de caison

> Aesiefte gourmande * 24 90€

Cuicse de canard confit ou demi magret IGP Sud Quest, cauce cépes ou poivre, pommes de terre

carladaises, calade, tomates, bloc, rillettes, magret calé maison, fruite de caison.

> Bavetfe francaice 22,50€

Piéce de bavefte , cauce cépes ou poivre, frifes, calade, tomates, fruite de caison

> Lambas fambées * 23,50€

Gambacs flambées au whicky et ca persillade, accompagnéec de con riz.



CARTE

‘Nos Brochettes

> Brochette poutel carry 15€

Poulet marin€ au curry, poivrons, oignons, courgettes, tomate cerise, frite, calade.

> Brochette de Boeof marinde 16€

Piéce de boeuf marinade du chef, poivions, oignons, courgettes, tomate cerice, frites, calade.

> Brochette de magret 2 16€

Magret de canard, poivrons, oignons, courgettes, tomate cerice, frifes, calade.



CARTE

Noa Entées

> Solode perigovrdine 21€

Salade, géciers de canard, magret calé maison, terrine de canard maison IGP Sud Quest, rillettes,

tomates, wnoix, fruits de caison, cauce vinaigrette.

>  Salade de chévre chaud * 12, 90€

Salade, feuillete de Rocamadour, miel, lard qrillé, magret calé maison, rillettes, tomates, fruite de

caison, cauce vinaigrette.

> Salade vegetarienne * 14, 90€

Salade, légume grillée de caison, tomates, noix, fruite de caison, cauce vinaigrette

> Saladt fraichenwr 19, 90€

calade, tomates, demi-melon,noix, jambon de pays, fruite de caison, arrosée au Monbazillac ou lfin de

/Vofx

> calade cécar ¥ 16€

calade, tomates,poulet, crodtons, copeaux de parmecan, cauce cécar maison

> Jerrine de fore gras de canard IGP Sud Ouest * 16€

Terrine de foie canard maison TGP Sud Quest marinade au choix du chef calade, tomates, confiture.



MENUS

énireée, plat ou Plal, dessert
ou &nlrée, dessert a 19,90€

Entrée, plat, dessert & 24,90€
Entrées

> bloc de foie gras

Bloc de foie gras, confiture de Figue.

> Solode chévre chaud *

Salade, brick de Rocamadour chaud, miel, lard qrillé, , rillettes, tomates, fruite de caison,

noix.

PLATS

> apuifettes de canard] pommes de Lerre sarfadaises et ca

cauce au Monbazillac. ©

> Lot; de veay, pommes de Lerre carfadaises cauce cépe.

DESSERTY

> gdleav au noix ou panacolta ou boule de glace




WENUS de (ili

328

/4
eniree
> Jerrine de foie gras et ca confifure de faues *

> calade perigoordine:

calades, tomates, bloc de foie gras, géciers de canard, rillettes, noix.

> calade de rocamadour:

Salade, Lomales, bricks de Rocamadour, (ardons,magrel cale mie] moix.

Plat

> Lonfit de canard] pommes de Lerre carfadaises, sauce

cépe

> Magref, pommes de lerre carfadaises, cauce porfs

> bambas flambees au whisky persillade, +iz

Decsert au choix



PILLAS

> Margarita * 73, 70€

Bace tomate, emmental mozzarella, olives

> Lome ~ 75, 70&

Bace tomate, jambon, emmental, mozzarella,champignons, oevf, olives

> Vbodtarienne * 79 70€

Bace tomate, emmental, mozzarella, [équmes de caison,champignons, tomate cerice

> ¢ Fromagee 75 90€

Bage créme, gorgonzola , chévre, emmental, mozzarella, origan

> Fraichewr 75 90€

Bace tomate, mozzarella, jambon de pays, roquette, tomate cerise, copeau de parmecan

> (achévre * 16, 70£

Bage créme, chévre, miel, noix, origan

> (a poutelo 4 76, 70€

Bace créme, mozzarella, poulet, olives, pesto



PILLAS

> (2 napofitaine 16, 70£

Base tomate, mozzarella, anchoic, cdpres, oignong, olives

> [acannibal * 12, 70

Bace tomate, mozzarella, chorizo, merquez, viande hachée, oeof piment decperette

> [(acaumon 12, 70

Bace créme, mozzarella, caumon, citron, oevfs de truite

> PLarigoordine * 78 90€

Base créme, confit de canard, percillade, magret calé, noix, mozzarella



NVOS DESSERTS

panna cotfa

Fondanl chocolat

(Gdleav au noy
Mille fearlles fraise

Acsiefte de fromages

Y VYV VY

VDS GIACES

Y Menthe chocolat
*  Vanile

* (hocolat

* Pictache

* (af

* Framboice corbet
X (itron corbet

d fufe rouges sorbet

6€’
6€’

6, 70€
7€

2, 50&

2&/ boule



BOTSSONS

Soft

éaca

ranqina

Lee Jea
Coca Jéro

Led Bull

imonade

us de pomme

artisanal

N

us de fraise

he
Jus dAnanas
Jus dDrange
us [omalte
> Sirop 4 /eav
> Abatites

S T
N

gazeuse ou plate

320
320
3208
320€
7E

3£

&

3506
3508
3508
3506
3506
3 50¢
7,80€

7

fperitifs

* Verre de vin 3£
blane, rouge, rosé

* Lir 9 £0E
cassic péche ou mdre

X [Lirperigoordn 5806

X Vin tervow 7E
noix, péehe ou Lruffe

* Aactic 2 808

* Licard 2 80€

»* arting Z4
rouge ou blane

* Gin ZE

»* %5k 4

* éa%’g.’(’ £

d (réme de rham 7E

> fhum arrangé 7€

* icaronno 6E

d  Lockiad du Momen] 7€




BOISSONS
BIERE
Blonde (a brascerie 29 artisanal 33¢/ 9, 30€
“ évoque les agrumec et des notes florales”
Ambrée (& brascerie 29 artisanal 33e/ 9, 30€
* évoque le miel et les épices”
y/Z) /A brascerie 29 artisanal 33¢/ 9 308

“évoque ardmes de fruitc tropicaux et exotiques”

Doré /a Brasserie 29 artinasanal 33 e/ 4 30



BOTSSONS

VIN

Vin rouge le Cerf noir du perigord IGP 75e/ 776
Vin rosé le Cerf noir du perigord I6P 75e/ 7%

Vin blane sec (e Cerf noir du perigord IGP 75e/ 776

Vin blanc doux (e Cerf noir du perigord IGP  75¢/  79€

Monbazilac  (Chiteav Poulvére 7se/  29€
Vin prchet Bergerac 25¢/  550€

Vin prehet Bergerac 50/ 9506
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